
AFTEN

F O R R E T T E R H O V E D R E T T E R
S a l a d e  G o u r m a n d i s e

B i t r e  s a l a t e r ,  r ø g e t  a n d e b r y s t ,
c o n f i t e r e t  l å r ,  s y l t e d e  v a l n ø d d e r

&  s e n n e p s v i n a i g r e t t e
1 3 5 , -

Q u e n e l l e s  d e  p o i s s o n ,  s a u c e
N a n t u a

L u f t i g  f i s k e s o u f f l é  g l a s e r e t  i
s k a l d y r s s a u c e ,  t o p p e t  m e d

h o l l a n d a i s e  &  m i l d  g a r n i t u r e
1 4 5 , -

T e r r i n e  d e  f o i e  g r a s
B r a i s e r e d e  f i g n e r  &  s p r ø d

b r i o c h e
1 5 9 , -

S o u p e  a u x  t r u f f e s  n o i r e s  V G E
S o u p e  É l y s é e

I n d b a g t  t r ø f f e l b o u i l l o n  m e d  
f o i e  g r a s

1 7 8 , -

T i l k ø b :  B r ø d  o g  A r l a  U n i k a  s m ø r  

T I L K Ø B

S N A C K S  &  A P P E R I T I F  
C o q  a u  v i n

S v a m p e f a r s e r e t  h a n e b r y s t ,  s a u c e
r o u g e  m e d  s y l t e d e  m o r k l e r  &

p o m m e s  p u r é e
2 5 8 , -

Q u e n e l l e s  d e  p o i s s o n ,  s a u c e
N a n t u a

K l a s s i k e r  f r a  L y o n .  L u f t i g
f i s k e s o u f f l é  g l a s e r e t  i

s k a l d y r s s a u c e ,  t o p p e t  m e d
h o l l a n d a i s e  &  m i l d  g a r n i t u r e

2 7 5 , -

T o u r n e d o s  R o s s i n i
M e d a l l i o n  a f  o k s e m ø r b r a d ,  1 0 0  g ,

p å  s m ø r s t e g t  b r ø d ,  s t e g t  f o i e
g r a s  &  i n t e n s  s a u c e  p å  M a d e i r a

2 7 5 , -
U p g r a d e r  d i n  R o s s i n i

E k s t r a  1 0 0  g  o k s e m ø r b r a d  &  f o i e
g r a s

1 2 5 , -

B O U R G O G N E  S E R V E R I N G E R

O l i v e n  
3 0 , -

S a l t e d e  m a n d l e r  
3 0 , -

“ S v æ r ”  m e d  p i m e n t  d ’  e s p e l e t t e
3 0 , -

G o u g è r e s  m e d  c o m t é
4 5 , -

J a m b o n  p e r s i l l é
4 5 , -

E s c a r g o t s  d e  B o u r g o g n e
4 5 , -

A p p e r i t i f  &  3  s n a c k s  
1 7 5 , -

Ved allergier bedes I informere tjenerne

B Ø R N E M E N U
C r u d i t e  ( l i l l e  s n a c k )

*
S t e g t  f i s k e f i l e t  m e d  p o m m e s

f r i t e s
1 5 0 , -

V E G E T A R  M E N U

B r ø d  o g  A r l a  U n i k a  s m ø r
A d  l i b i t u m

B e s t i l l i n g  g æ l d e r  h e l e  b o r d e t
2 5 , -

F r i t t e r  &  a i o l i
4 5 , -

F r i s k  t r ø f f e l  
6 5 , -

G r i l l e t  s a l a t  &  v i n a i g r e t t e ,
g r a m o l a t e  a f  g r ø n n e  t o m a t e r

5 9 , -  

K a r t o f l e r  &  u r t e s m ø r
3 8 , - 3  s l a g s  f r a n s k e  o s t e  

m e d  k o m p o t  &  s p r ø d e  k e r n e r
1 3 5 , -

C a f e  G o u r m a n d  
V a l g f r i  k a f f e  &  

u d v a l g t  s ø d t  f r a  k ø k k e n e t
1 4 8 , -

D E S S E R T

G o u g è r e s  m e d  c o m t é
*

J a m b o n  p e r s i l l é
*

E s c a r g o t s  d e  B o u r g o g n e
*

C h a m p i g n o n  à  l a  c r è m e
*

P o c h o u s e
*

O e u f s  e n  m e u r e t t e
*

C o q  a u  v i n

7  s e r v e r i n g e r  k r .  4 3 5 , -
V i n m e n u e r :  L e s  M é c o n n u s  4 3 5 , -  o g  L e  C l a s s i c  5 9 8 , -

T i l k ø b :  B r ø d  o g  A r l a  U n i k a  s m ø r  

C i t r o n  G i v r é
M o d e r n e  c i t r o n c r e m e  &  g r a n i t é  

i  c i t r o n s k a l
1 2 5 , -

P r o f i t e r o l e s
V a n d b a k k e l s e r  f y l d t  m e d

v a n i l j e i s  &  v a r m  c h o k o l a d e s a u c e
1 2 5 , -

C h a m p i g n o n  à  l a  c r è m e
1 3 5 , -

O e u f s  e n  m e u r e t t e
P o c h e r e t  æ g  i  r ø d v i n  m e d

c r o u t o n s
2 2 5 , -

2  r e t t e r  3 2 9 , -  



EVENING

S T A R T E R S M A I N  C O U R S E S
S a l a d e  G o u r m a n d i s e

B i t t e r  l e a f  s a l a d ,  s m o k e d  d u c k
b r e a s t ,  c o n f i t  d u c k  l e g ,  p i c k l e d
w a l n u t s  &  m u s t a r d  v i n a i g r e t t e

1 3 5 , -

Q u e n e l l e s  d e  p o i s s o n ,  s a u c e
N a n t u a

L i g h t  a n d  a i r y  f i s h  s o u f f l é  g l a z e d
i n  a  s e a f o o d  s a u c e ,  t o p p e d  w i t h
h o l l a n d a i s e  &  a  d e l i c a t e  g a r n i s h

1 4 5 , -

F o i e  g r a s  t e r r i n e
B r a i s e d  f i g s  &  c r i s p y  b r i o c h e

1 5 9 , -

B l a c k  t r u f f l e  s o u p  
S o u p e  É l y s é e

B a k e d  t r u f f l e  b r o t h  w i t h
f o i e  g r a s

1 7 8 , -

A d d  o n s :  B r e a d  a n d  A r l a  U n i k a
b u t t e r

D E S S E R T S
A D D - O N S

B r e a d  a n d  A r l a  U n i k a  b u t t e r
A l l - y o u - c a n - e a t

O r d e r  a p p l i e s  t o  t h e  w h o l e  t a b l e
2 5 , -

C r i s p e d  p o t a t o e s  &  a i o l i
4 5 , -

F r e s h  t r u f f l e
6 5 , -

G r i l l e d  s a l a d  &  v i n a i g r e t t e ,
g r e e n  t o m a t o  g r a m o l a t a

5 9 , -

P o t a t o e s  &  h e r b  b u t t e r
3 8 , -

S N A C K S  &
A P P E R I T I F  

S e l e c t i o n  o f  c h e e s e s  
w i t h  c o m p o t e  &  c r u n c h y  s e e d s

1 3 5 , -

C o q  a u  v i n
M u s h r o o m - s t u f f e d  c o c k e r e l
b r e a s t ,  r e d  w i n e  s a u c e  w i t h

p i c k l e d  m o r e l s  &  m a s h e d
p o t a t o e s

2 5 8 , -

Q u e n e l l e s  d e  p o i s s o n ,  N a n t u a
s a u c e

A  c l a s s i c  f r o m  L y o n .  L i g h t  a n d
a i r y  f i s h  s o u f f l é  g l a z e d  i n  a
s h e l l f i s h  s a u c e ,  t o p p e d  w i t h

h o l l a n d a i s e  &  a  d e l i c a t e  g a r n i s h
2 7 5 , -

T o u r n e d o s  R o s s i n i
M e d a l l i o n  o f  b e e f  f i l l e t ,  1 0 0  g ,

o n  b u t t e r - f r i e d  b r e a d ,  p a n - f r i e d
f o i e  g r a s  &  a n  i n t e n s e  M a d e i r a

s a u c e
2 7 5 , -

U p g r a d e  y o u r  R o s s i n i
E x t r a  1 0 0  g  o f  b e e f  f i l l e t  &  f o i e

g r a s
1 2 5 , -

B O U R G O G N E  S E R V I N G S

In case of allergies, please inform the waiters

V E G E T A R I A N
M u s h r o o m s  i n  c r e a m  s a u c e

1 3 5 , -

O e u f s  e n  m e u r e t t e
P o a c h e d  e g g s  i n  r e d  w i n e  w i t h

c r o u t o n s
2 2 5 , -

2  c o u r s e s  3 2 9 , -  

C a f e  G o u r m a n d  
c h o i c e  o f  c o f f e e  &  s e l e c t e d

s w e e t s  f r o m  t h e  k i t c h e n
1 4 8 , -

K I D S  M E N U
C r u d i t e  ( l i g h t  s n a c k )

*
F r i e d  f i s h  f i l l e t  w i t h  f r i e s  

1 5 0 , -

O l i v e  
3 0 , -

S a l t e d  a l m o n d s
3 0 , -

“ P o r k  r i n d ”  w i t h  p i m e n t  d ’
e s p e l e t t e  

3 0 , -

G o u g è r e s  w i t h  C o m t é
4 5 , -

J a m b o n  p e r s i l l é
4 5 , -

B u r g u n d y  s n a i l s
4 5 , -

A p p e r i t i f  &  4  s n a c k s  
1 7 5 , -

G o u g è r e s  w i t h  C o m t é
*

J a m b o n  p e r s i l l é
*

B u r g u n d y  s n a i l s
*

M u s h r o o m s  i n  c r e a m  s a u c e
*

P o c h o u s e
*

E g g s  e n  m e u r e t t e
*

C o q  a u  v i n

7  c o u r s e s :  D K K  4 3 5
W i n e  m e n u s :  L e s  M é c o n n u s  D K K  4 3 5  a n d  L e  C l a s s i c  D K K  5 9 8

A d d - o n s :  B r e a d  a n d  A r l a  U n i k a  b u t t e r

C i t r o n  G i v r é
M o d e r n  l e m o n  c r e a m  &  g r a n i t a

i n  l e m o n  z e s t
1 3 5 , -

P r o f i t e r o l e s
P r o f i t e r o l e s  f i l l e d  w i t h  v a n i l l a
i c e  c r e a m  a n d  w a r m  c h o c o l a t e

s a u c e
1 2 5 , -


	Champignon à la crème
	Oeufs en meurette
	EVENING
	BOURGOGNE SERVINGS
	Gougères with Comté
	*
	Jambon persillé
	*
	Pochouse
	Eggs en meurette
	Coq au vin
	7 courses: DKK 435
	Wine menus: Les Méconnus DKK 435 and Le Classic DKK 598
	Add-ons: Bread and Arla Unika butter

	SNACKS & APPERITIF
	Olive
	30,-
	Salted almonds

	30,-
	“Pork rind” with piment d’ espelette

	30,-
	45,-
	45,-
	45,-
	Apperitif & 4 snacks

	175,-

	ADD-ONS
	Bread and Arla Unika butter
	Crisped potatoes & aioli
	45,-
	Grilled salad & vinaigrette, green tomato gramolata
	59,-

	Potatoes & herb butter
	38,-

	STARTERS
	Salade Gourmandise
	Bitter leaf salad, smoked duck breast, confit duck leg, pickled walnuts & mustard vinaigrette

	135,-
	Quenelles de poisson, sauce Nantua
	Light and airy fish soufflé glazed in a seafood sauce, topped with hollandaise & a delicate garnish

	145,-
	Foie gras terrine
	Braised figs & crispy brioche

	159,-
	Black truffle soup
	Soupe Élysée
	Baked truffle broth with
	Add ons: Bread and Arla Unika butter



	VEGETARIAN
	Mushrooms in cream sauce
	135,-
	Oeufs en meurette
	Poached eggs in red wine with croutons

	225,-
	2 courses 329,-

	KIDS MENU
	Crudite (light snack)
	*
	Fried fish fillet with fries
	150,-
	Profiteroles
	Profiteroles filled with vanilla ice cream and warm chocolate sauce
	125,-
	Citron Givré
	Modern lemon cream & granita
	in lemon zest

	135,-
	Cafe Gourmand

	choice of coffee & selected sweets from the kitchen

	148,-

	MAIN COURSES
	Coq au vin
	Mushroom-stuffed cockerel breast, red wine sauce with pickled morels & mashed potatoes

	258,-
	Quenelles de poisson, Nantua sauce
	A classic from Lyon. Light and airy fish soufflé glazed in a shellfish sauce, topped with hollandaise & a delicate garnish

	275,-
	Medallion of beef fillet, 100 g, on butter-fried bread, pan-fried foie gras & an intense Madeira sauce

	275,-
	Upgrade your Rossini
	Extra 100 g of beef fillet & foie gras

	125,-


	DESSERTS
	Selection of cheeses
	with compote & crunchy seeds
	135,-
	In case of allergies, please inform the waiters




